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i birrificio Awnara inizia a sua
protiuzione nefio stabifimento i
Subiaconelifottobre 2020.

Tuttavia i viaggio i Ammara €
iniziato nel 2013+ piccola cittadina
miecdiev ale noniontano daiRoma.

i progetto Awmarar infattizx ha
MOSSO0 | primi passi partentdo dalia
realizzazione i un uppolieto i
circa milie piante allinterno i
win"area ruraie i Subiaco chiamata
"Ammara”ingergoliocale.
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Questa definizione deriva dal termine
Lm0’y sostanza presente nelie acgue
del fivme che contribuisce afertilizzare i
terreni adiacenti.

Ancoraoggile piante diluppoio coltivate
cia Aimara trovano spazio nel campi che
costeggianoiifiume Antene.

Negii annt successivi la storia o Aimara
prosegue con e prime ricette realizzate
cial nostromastro birraio per conto terzi.
Nel frattempo abbiamo lavorato sotio
per Fapertura del nostro pub/ristorante
“La Stoccia®™ alfinterno del centro storico

ciSubiaco.
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Nel 2020 Aimara @ riuscita ad aprire un proprio stabiiimento protiuttivo acguistando

wun birrificio in stile ol ale britannico (single infusion): dando vita alla produzione o

wuina serie ol birre ofi vario tipo. Dggi il nostro stabilimento produttivo € dotato i una
salacotturadagioiitediunacantinadifermentazione da5600 it per cicio protiuttivo
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Prima ricetta realizzata dal marchio
Amara: @ una bira di frumento dal
_ c colore gialio paglierino e dalia

T o5,

schiuma bianca compatta. La biira &
progotta utiiizzango wuna buona
parte cii fiocchi e malito oi frumento e
uNa generosa dose oif uppoli (dei
nostry campi). A fine bollitura si
aggiungono e bucce dfarancia (cosi
cia favorire i tono agrumato). infine
wiene utilizzato del lievito tipico delie
wit-blache <¢he contribuisce adl
arricchire i bouguet organolettico.
Ammara € caratterizzato ¢a wun
intenso profumo fruttato legato afia
generosa iuppoiatura e aitinfusione

i arancia e anche da un delicato
sentore i esteri tipico delie bure
blanche. Un finale leggermente
amarognolo permette di reqguilibrare
iabeva.
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41-KelierPils -4.7%

Prima e (attuaimente) unica lager protdotta
dgdal birrificior € una birra bionda dalia
schiumabiancaabbastanzacompatta.

E caratterizzata da sentori malitati e
leggermentemielati.

Sidistingue per [a facilita i beva bilanciata
da unelegante complessita gustativas
infattineliabevutaemerzgonoisentoritipici
dielpane edeicibileggermente tostati.



W7 A-Brouwwn Ale: - 4.5%o

Birra ispirata alle tipiche olel ale del nore
delifinghiiterra.

intensa ma anche facie da bere: Coerente
con lo spirito tipicamente anglosassone e
aflie 'sessiont’ i bevuta pomeridian e nei
famigerati Pubs.

Birraad aita fermentazione i un iIntenso
colore: rosso rubino con schiwima avorio e
profumio ¢fi fruttatostata e secca il tutto
eqguilibrato tia un corpolieggeroe tia un
tono leggernmente carameliato.

BROWN ALE 4.8%
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SVIRGDI.A-Doubleipa-7.6%

Bura il cul corpo trae ispirazione dalie IPA
rrivatE in talia dal birrifict esteri nel print
annt 2000. Bura elegante € molito ben
strutturata in cul Ffutifizzo del uppolio
conferisce unN iNntenso apporto aromatico et
frutta tropicale a scapito i unNn amaro
ez ermente percepito.

Birrificio AIMARA
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DOUBLE IPA
7.6% VOL

i colore € ambrato con rifilesst arandcio

mentre a schivuma @ compatta e bianca. §
profumisono fortielegatiasentoricdifrutta

psotica ma eqguiiibrati anche da un corpo
ecisamente robusto: caratterizzato eiaun
i€ ezero tono caramefiato.
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BelgianQuadrupel- 2.5%

NellaterraincuiSaniBenedettofontdoil
monachesumo occitientale: Aunaranon
potevaastenersidal procthurre birre
ripicamente “crfabbazia™.

Blatalina éla primacreazione diguesta
serie. Questabelgianguadrupel siispira
aliebirrerealizzate nei periocichi

L Quiaresimasin catiimonaciaffrontavanod
figiuno bevendo birre estremamente
caloriche erigeneranti.

i coloreramatointensosisposacon aroi
intensamentespeziatieliguoross.

i corpostrutturato el Eustosono
caratterizzatida aromiestremamente
ruttatiefenolici:indottidalia
combinazionedipiccantezzaedesteri
iegatiafie tipiche modaiiita i
erMmMenNntazione..



FRIPLA -Belgian Tripel-8.7%

Ennesima bura realizzata n stie
ol Abbazia™y guesta volta in una veste
nodterna. Le belgian tripel: infatti:
rappresentano un'evoiuzione per
(Juesto tipo i birra perché sono le
prime bire prodotte wutiiizzando
modiernt maliti 'chiari’ mantenendo (a
stessa attitudine produttiva’ delie
bBirre tipicamente o abbazia.
— Questa bura ha un colore biontio
)iﬁteznsa e wuna schwuma bianca e
?""grﬁvssoiana* i profumo € cdlominato tia
note ¢i frutta candita: agruami € uva

_ s pina.




PZZY -SessionKveikipa-4.5%

1Vggs] cial colore chiaro
ooermente velato. Durante a
pevuta predominano il Incisivi
ol ef Frutta tropicale: bilanciati
jal sapori citrici e dalie leggere
ote caldde ¢ panificazione legate
i tipo i lievito utilizzato. i corpo
nelio e a freschezza finale fanno
i guiesta biura wuna bevanda
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iplcamente “dasessione™.
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